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La xocolata és 
un dels menjars 

preferits de molts 
nens i nenes, 

i també de 
molts adults

In
te

rn
at

io
na

l I
ns

tit
ut

e 
of

 T
ro

pi
ca

l A
gr

ic
ul

tu
re

W
or

ld
 B

an
k 

Ph
ot

o 
Co

lle
ct

io
n



El creixement de monocultius 
de cacau a l’Àfrica ha implicat 
la reducció de massa forestal i 
biodiversitat. La Costa d’Ivori ha 
perdut el 80% dels boscos entre 1960 
i 2010.**

El cacau produït a l’Àfrica viatja 
llargues distàncies fins a arribar a 
Europa, on és processat. I a vegades 
després encara s’envia arreu del món 
per al consum. Imagina’t la petjada 
de carboni que això comporta...

És possible menjar xocolata lliure 
d’explotació de persones, que 
vetlli pels recursos ambientals, que 
garanteixi una cadena de valor més 
justa i sostenible. 
I és fàcil: es tracta de comprar 
xocolata que tingui la certificació de 
comerç just!

 *Informe de la Universitat de Chicago, any 2020
** Dades de la Coordinadora Estatal de Comerç Just

Sabies que... Perquè hi ha una 
altra manera de 

fer les coses! 
> Darrere la xocolata hi ha el treball d’infants que ni tan 
sols tenen l’oportunitat de saber quin gust té.

> La major part de la producció de cacau mundial prové 
de països tropicals del continent africà, amb importants 
conseqüències ambientals. 

Més d’1,5 milions 
d’infants treballen en la 
producció de cacau a la 
Costa d’Ivori i a Ghana.*

El 95% estan exposats 
a les pitjors formes de 
treball infantil (eines 
perilloses, càrrega de 
pesos, etc.).*

L’explotació laboral 
infantil implica la 
vulneració de drets 
fonamentals com el dret 
a l’educació, a la salut o 
a un treball digne.

La solució comença per posar fi a la injustícia comercial

Et passes al 
comerç just?


