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RESUM EXECUTIU

Aquest treball ha estudiat i quantificat el malbaratament alimentari del sector primari en

un sistema de produccio horticola a Sabadell. Per ferhosé ha f et un recompte
dels aliments sobrantsde lapostc ol | ita a una finca del Parc Ag
realitzat tres mostrejos amb un total de nou cultius de vegetals. Posteriorment s 6 h a n

tractat les dades per obtenir un recompte total i extrapolar-ho al malbaratament local. La

comparativa de dades amb altres estudis ha resultat complexa degut a l@&@scassa

bibliografia existent, perd és aquesta escassetat que dona valor a aquest estudi.

Altre pilar important ha estat una enquesta online a la poblaci6, per tal de saber el seu
coneixement general sobre el tema i els seus habits de consum.

En dltima instancias 6 ha f et una recopilaci - déiniciative:
reduir el mal bar at ament a, comraenbétaecions deefameng | secto
per | 6 a u g me aptofitachent delaliments. Aquest punt esta fonamentat amb les

basesd e | 6 e ¢ 0 n o nels aoneixénremtsuatiqaitits en aquest mateix estudi.

Paraules clau: malbaratament alimentari, food waste, sector primari, economia circular,
Parc Agrari de Sabadell, horticultura, reducci6 i prevencio



RESUMEN EJECUTIVO

Este trabajo ha estudiado y cuantificado el desperdicio alimentario del sector primario
en un sistema de produccion horticola en Sabadell. Para ello se ha hecho un recuento
manual de los alimentos que sobraban de la postcosecha en una finca del Parc Agrari
de Sabadell. Se hicieron tres muestreos con un total de nueve cultivos de vegetales.
Posteriormente se han tratado los datos por tal de obtener un recuento total y su
extrapolacion en el desperdicio alimentario local. La comparacion de datos con otros
estudios ha sido compleja debido a la escasez de bibliografia existente. Sin embargo,
es esta escasez la que da un mayor valor a este estudio.

Otro pilar importante ha sido la encuesta online realizada a la poblacion, con la intencion
de saber el conocimiento general sobre el tema y sus habitos de consumo.

En dltima instancia se ha hecho una recopilacion de iniciativas preventivas como
objetivo de reducir el desperdicio alimentario en el sector de estudio, como también
acciones de fomento con el objetivo de aumentar el aprovechamiento de los alimentos.
Este punto est4 fundamentado en las bases de la economia circular i los conocimientos
adquiridos en este mismo estudio.
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1. Introduccio

1.1. El concepte de malbaratament alimentari: Definicions i terminologia

La reaccié general de la societat davant el concepte de food waste o malbaratament
alimentari pot ser diversa. En ocasions hi ha desconeixement total de la questid, pero
també és veritat que la poblacié cada vegada és més conscient de la problematica.

Cal esmentar també que, quan es parla de malbaratament alimentari, es relaciona molt
més amb sectors tals com la restauracid, malbaratament als supermercats o a les llars,

ja sigui perqué els aliments caduquen o perque esgeneraune x cedent doal i ment s
obstant, tamb® sdédha de tenir present aquell s
sector minorista, ®s a dir, el malbaratament db©o
®s deguda a | @perque @ssaalimerdsontoenpldixan els requisits estétics del

mer cat . E |l mal barat ament en el sector primari,
no deixa de ser una part i mportant dbéaquest. T

treballen la matéria, molts cops no consideren el sector primari, és per aquest motiu de
laimportanciad b aquest estudi

No existeix una definicio universal de food loss i food waste. Hi ha diferents autors que
proposen la seva definicid, que poden ser diverses. Per aquesta radé molts cops resulta
dificil comparar els estudis (Lebersorger & Schneider, 2011). En aquest treball les

definicions que so6ut i | iaDmganitzacid dedes KagionsUnigless que pr o
per a | GoAillGigriceltora @er les seves sigles en anglés, FAO) i el projecte
FUSIONS!.

Segons la FAO es pot distingir entre Food Loss, Food Waste i Food Wastage

- ElFood Lossop r dua d &s feferemeanuna disminucié de la massa
(matéria seca) o del valor nutricional (qualitat) dels aliments que originalment es
pensava per al consum huma. Aquestes perdues sén causades principalment
per ineficiencies en les cadenes de subministrament alimentari, com ara
infraestructures i logistica deficients, manca de tecnologia, capacitat de
coneixement i gesti6 dels agents de la cadena de subministrament i manca
dbébacc®s alEsn meorncsaetqfdicader deap, rldéua d 6 &dod ment s o
Loss Index, indica que es produeix des de la post-produccié primaria fins al nivell
de venta minor i s ésadisen lafase dé aolitd, talwamees pot
observar a la Figura 1.

Figura 1: Diagrama de procésenlap r d u a d SEsaboraciéepropis

- El Food Waste o malbaratament alimentari es refereix als aliments adequats per
al consum huma que es rebutgen, tant si es conserven o no després de la data
de caducitat com si es deixen fer malbé. Sovint aixo es deu al fet que el menjar

1 FUSIONS (Food Use for Social Innovation by Optimizing Waste Prevention Strategies) és un projecte que
va durar des del 2021 fins el 2016 que buscava una Europa més eficient en recursos reduint
significativament el malbaratament alimentari.



s 0 feemalbé, pero potserperalt r es moti us, com ara | 6oferte
dels mercats o els habits de compra i consum del consumidor individual.
- El Food Wastage es refereix a qualsevol aliment perdut per deteriorament o
malbaratament. Aixi doncs, el terme wastage inclou tant la perdua d'aliments
com el malbaratament d'aliments.

Segons el projecte FUSIONS, la definici6 de malbaratament alimentari és gairebé
equivalent a la definicié donada per la FAO perd amb la diferéncia de que hi ha aliment
destinat a | a conver s iaquestioad consideramalbagatammenta ani mal
ja que entra dins de |l a xarxa de subministres

1.2. Contrast de dades del malbaratament alimentari

Déacord amb | es dades ofertes per informes de
el m-n 1.300 mil i on(Garreteeo, 20k6) Ess dig dpeximadasment s

1/3 de menjar produit no es consumeix, aixo inclou el malbaratament des de la produccio

fins el consum per part de la poblacié.

A | &@a18 gs calcula que 820 milions de persones no van tenir accés a suficients

aliments (Food and Agriculture Organization of the United Nations, 2019). El

malbaratament alimentari total a Europa i nord Ameérica arriba als 2807 300 kg per capita

a | &oadyand Agriculture Organization of the United Nations, 2011). ElI Banc

déoal i m€rattal tay a) o dbdébaltres organitzacions sin
part dbébaquests aliments qgque anaven a ser |1l en-.
situacio de pobresa.

En referéncia al sector primari, les dades del 2012 del projecte FUSIONS estimen el

mal bar at ament al i ment arkg/any fen papita xai Burapd.alme n t 18
produccié primariarepresentaun mal bar at ament ali mentari dobéapr
de tones en els 28 paisos que formaven la Unié Europea, representant el 10% de
malbaratament alimentari total de tota la cadena de submini strament de
(Stenmarck et al., 2016). Tenint en compte tots els sectors on es produeix
malbaratament, s 6 est i men ud&al| ipendalni€Eiropea, de 173 kg/any

per capita (Mestre & Martinez, 2017).

S6ha dbéemfatitzar que dels sectors ona es prod
produccié primaria és on és més dificil la quantificacié degut a que és un sector molt

heterogeni pel que fa a la diversitat de produccié i el fet de ser productes encara no

processats. Per aquest motiu, les dades obtingudes, per una banda, inclouen tant

aliments comestibles com la part no comestibles associada als aliments. Per altra banda,

altres components, a part dels vegetals de la produccié horticola, que també sén

comptabilitzats sén els residus animals (animals morts), fem i purins, subproductes i

alimentacié animal (Stenmarck et al., 2016).

Els resultats dels diferents estudis difereixen degut a les diferents definicions de
malbaratament alimentari, segons si es basen en les definicions de la FAO o del projecte
FUSIONS, consideraran més o menys productes com a malbaratats. Aixo dificulta la
comparativa de resultats entre estudis.



1.3. Llei 3/2020 del malbaratament alimentari a Catalunya

Lbany 2020 Catal ablyai va/ 202®véde 11611 de mar -, (
perdues i el malbaratament alimentari, amb | 6 obj ect i deprdvereidpgea bl i r ac
a reduir |l es p rdues de mal baratament ali mentar
| 6apr of i t ameciddelsialimenss alllaag de la ¢atienaaalimentaria.

La Llei 3/2020, tampoc exposa com a problema el malbaratament alimentari en la
produccio primaria, siné que considera més important en percentatge el malbaratament
a les llars, supermercats, hostaleria i comerg¢ minorista. La produccio primaria ni tan sols
es menciona en aguest ranquing.

La |1 ei no inclou mesures en | 6"mbit de Il a pol
gueda fora de | 6abast de | e sNoolstap, es pratéai es de
conscienciar del problema i habilitar algunes eines que incentivin la prevencié, amb

I 6 apl i cde daijerarquiaede prioritats que inspira la Directiva 2008/98/CE del

Parlament Europeu i del Consell, del 19 de novembre de 2008, sobre els residus, i

promoure mesures que incentivin la reduccid del malbaratament, com també

| 6establi ment dbébacords entre empreses distribuj

1.4. Piramide del malbaratament alimentari i Economia circular

La gestid dels aliments malbaratats segueix un ordre jerarquic d 6 a ¢ c(Beausang et
al., 2017) per tal de fer front a aquesta problematica [Fig. 2].

N
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v

Figura 2: Piramide de malbaratament alimentari. Adaptat de C. Beausang et al., 2017 i Departament
d'Acci6 Climatica, Alimentaci6 i Agenda Rural de Catalunya



En primer lloc, és fonamental la prevencio dels residus alimentaris, és a dir, la reduccio
dels excedents.

Ensegonlloc,encas que no s 06 hlargduccifp, o g udto bg veicttaru ®s acon

maxim aprofitament possible dels aliments, en primerllocl 6 4s dbdexcedent al i me
al consum huma, amb | a donaci - ddéal i ments a trav®s db
Seguidamentestrobal 6 al i me nt a gaique emtré dins ia rasxd aimentaria.

També és important| a recuperaci - doel ement s i Ssubst " nci
compostatge i digesti - anaer ,ibcontadlltimeapciba r ecupe

donar un tractament finalista a aquells aliments que no s 6 h a g i nreinpogpgrar ta
gualsevol altra de les xarxes anteriors. Amb aixd es pot arribar a la conclusié de que
encara que el sector majoritari on es produeix malbaratament no és el de la produccio
primaria,ésenaquest sector on es pot realitzar una gr

Aquestes accions es basen en e | C 0 N e@moiia circul@r, basat en fer un canvi
sisttmicdbacci ons a guelcantribyeixit aé wé momiide tot el sistema. La
importancia de donar possibles usos als materials disponibles abans de donar-li un
tractament finalista ® s q u e d haneraies paden generar beneficis ambientals i
socials a m®s a m®s dobéoportunitats econ, mi ques

5

Encasquenoespuguievi t ar el ma | b a r a dectanleortitola dndbdal i me nt s
prevencio, han dobéexi st i peraugmeets ladistribuci@ dels alirmdnts. En
aguest cas es fa al-lusié a organitzacions benéfiques de bancs dé a | i num exemple

en sén Els Espigoladors o Supercoopera.

La Fundacié Espigoladors? és una organitzacié sense animde lucreque des de | dany
2015 estan col-laborant amb agricultors i agricultores de Catalunya i lluitant per

| 6aprofitammhntj ahiamentana respggoldtddied al gabboarliti ment s
s 0 h @ogut comercialitzar, i donar-los a entitats socials i per crear oportunitats per a

col-lectiusenriscdbexcl usi - saudenal a Temb@Per aci - dbéagquest
transformant-los en conserves i mobilitzant I&ducacié i sensibilitzacié al ciutada per
promoure una cultura déaprofitament dobéali ments.

De la mateixa manera a nivell més local a Sabadell existeix el projecte Supercoopera®
creat per lAat cgemssisi -de 6l a tshdfexthdadpertampotechd af ect a
i la crisis a Sabadell (PAHC Sabadell). El seu objectiu es col-laborar amb els productors
agroecolagics i anar a les finques a recol-lectar (espigolar) els excedents alimentaris
que no es poden comercialitzar perd s6n comestibles per crear cistelles solidaries

d 6 al i imepartir-kes a families afectades que no tenen els recursos necessaris per
garantir el drPeetr at ald ad 6 anrerni tdstacr establinnu®nvéna m2 | i e s

amb el Rebost Solidari de Sabadell*.

2Webdel 6 or g a dd La Euadadio-Espigoladors, espigoladors.cat

3 Web del projecte Slipercoopera, supercoopera.cat

4 Mssociacid sense animde lucre,decl ar ada Ent i t est201d,@uetrepdrtéixabmentsPaldab | i ¢ a

ciutat i que la formen 25 entitats tradicionalment vi ncul ades a | 6obra social amb |
| 6Aj unt amentoWkd Sab d dealRehbost $Sokdaride Sabadell, rebostsolidari.org)



2. Objectius del projecte

Aquest estudi busca quantificar el malbaratament alimentari a la produccié primaria a
petita escala, en concret a un hort local del Parc Agrari de Sabadell i estudiar-ne les
seves causes. Els objectius especifics sén els seguents:

1 Estudiar i quantificar el Food Wasted 6 un si stema de producci - h
la ciutat de Sabadell.

1 Identificar causes i metodes de reduccio i prevenciéo del Food Waste en el
sistema horticolad 6 e s.t u d i

9 Avaluar els possibles efectes de la Llei 3/2020 de prevencié de les perdues i
malbaratament alimentari en la disminucié del Food Waste en el sector agricola.

3. Met odol ogi a, mat er i al s i bases doboes:
Per desenvolsubphaarn [ ubtefshts prombaes, cdmaants secundaries: és
adrsédha real it z areceraarbibliograficdd dbl el s t detedciosats amb el
malbaratament i sbha desenvol up a tper tecollirtinfornbci!ldé la de ¢ amp

produccio in-situ i utilitzat la técnicadelebh gue st a com a nyestigaciée di ment d o6
La metodologia del treballde campd 6 a q u e s 6 6 h B e énalds pilars:

1 Disseny experimental del malbaratament alimentari de la produccié primaria en
una finca horticola de Sabadell.
1 Enguesta sobre el malbaratament alimentari.

3.1. Disseny experimental del malbaratament alimentari de la produccid
primaria en una finca horticola de Sabadell

ElI treball d e w@nafinga da Bahc Agrasi dda Sakmdell [Rig. 3], aquest és
un espai agroforestal protegit no urbanitzable, situat a I"oest del terme municipal entre
els barris de Castellarnau, Can Gambus i Ca n"Oriac, amb un paisatge que combina
boscos i torrents amb terres de conreu de seca i regadiu. El parc disposa de 586
hectarees, on es troben elements representatius del patrimoni natural i arquitectonic de
la ciutat. La propietat del sol és en un 78% titularitat privada (gestionat per pagesos i
artesans agroalimentaris) i en un 22%, titularitat ptblica®.

Lafincaenestudi[Fig.3Jocupa una superf 2ci aprakihadamenthect "r e a
Les sembres i collites es fan de manera esglaonada en el temps per tal de satisfer la

demanda de cada moment sense obtenir grans excedents. La finca posa parcialment

en practica metodes ecologics als seus productes i realitza una venta directa i de

proximitat als seus clients.

5 Web Parc Agrari de Sabadell. Ajuntament de Sabadell
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Figura 3: Pl " nol de | ocal i taRacciAgraridesSabadell. FontnGoegle Baitke s t

La previsio del treball de camp, per tal de quantificar el malbaratament alimentari era

anar a fer quatre mostrejos diferents, finalment per causes de planejament de la collita,

es van acabar fenttres. Dd q u e sharsextetd es dades qpeealci@uliti | itzen
redacci6 de resultats i discussio.

El disseny experimental es basa en la caracteritzacio dels productes agricoles que no
sOhan r e béperlexcésda caft ecanviacontinus que es produeixen en aguesta
0 bé incomplir els requisits esteétics del mercat.

A la literatura, el punt m®s habitual per estim
a les granges és quan els cultius estan madurs i a punt per collir (Franke et al., 2016).

Es aixi com s 0 m mealitzat els mostreigs, aque st s s 6 h a el mateixalia io telz a t

posterior a la collita per a obtenir una dada el més fiable possible. D6 e s praassa r

temps acabariem considerant productes no aptes pel mercat q u e d Gsk aswvobitr

abans si ho serien.

El malbaratament alimentari en questio s ha quant i fi cat diectetenav ®s de
balanca.

A

La colita s 6 ha s e pfancid e peoductes potencialment comerciables i no
comerciables:

1 Potencialment comerciables:
o Comestibles descartats per ser inferior a la mida estandard de venta
[Fig.4].
1 No comerciables:
0o No comestibles/comestibles que presenten problemes de fisiopatia
(espigats [Fig.5], cremats [Fig.6]).
1 No comestibles per tenir una plaga / malaltia (insectes / fongs i bacteris [Fig.7]).



Figura 4: Broquil inferior a la mida de mercat

Figura 5: Coliflor espigada



LN

Figura 6: Romanesco cremat

Figura 7: Col afectada per tenir una plaga / malaltia

Per tant de quantificar el malbaratament es van realitzar tres visites al camp entre les
dates d e | 14 doéabr idél 2021 en @dascdna d ina kedfaan mostrejos de
diferents productes de temporada i més concretament col, coliflor, broquil, romanesco,
bleda, tres varietats d énciam i carxofa .

Lar ecol Ll ecci - 1 gag@anbhdsisdgiestapassos: s 6 ha f et

1. Delimitaci6é de parcel-les amb una cinta métricac om s 6 o b s [eiguna 8§, i
g u e sadldptatrsegons el tipus de plantacio.
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2. Recol-lecta del producte que hasobratde | a col lita principal

aguest es classifica en diferents caixesq u e s 0 i d segdns tipus decetin
i nimero de mostreig.

3. Transport de les caixes amb carretons [Fig.9] fins al punt de pesada.
4. Quantificacié del pes total del producte agricola recol-lectat mitjancant una

balanca digital, segons els criteris pels diferents aspectes explicats anteriorment
[Fig.10].

Figura 8: Del imitaci- dobéuna p

B Ars

P

Figura 9: Transport de caixes amb carretons
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Figura 10: Punt de pesada amb balanga

digital.
En | a par tleled dades tindrémsperaina banda les dades proporcionades pel
propietaride lafincami t j an- ant una entr eydeguhyalel208lail i t zada
per |l ablingudes mitjancant les mesures directes al camp. Amb aquestes

dades podrem fer el calcul del malbaratament que es realitza en el cas estudiat i amb
| 6 a ] aibdses dé dades podrem calcular alguns indicadors economics i socials.

Pertant, s 6obt ®:

T En | 6entrevista amb el propietar:i
Area de produccio segons cultiu (ha)

Quantitat en pes (kg/m?) de producte plantat

Quantitat en pes (kg/m?) de producte collit

O O O O

Percentatge (%) de producte venut i descartat sobre el collit per
| 6agr.i cultor
1 Mesures directes dels productes no recol-lectats

0 Quantitat en pes (kg) de producte potencialment comerciable mostrejat

(PPC)

0 Quantitat en pes (kg) de producte no comerciable mostrejat (PNC)
Area de mostreig
o0 Mitjana de pes de producte potencialment comerciable (kg) per unitat
doesm?pi (

(@]

NQ 06 0ME OUADE O
a 1 Q@ ET 01 QQQ

0 Mitjana de pes de producte no comerciable (kg) per unitat d 0 e s(p?p i
QQ 006 GhE OUQADAED O
a 1 Q@@ ei 01 QQQ

Un cop tenim les dades de camp iles de | 6 a g r podrent relacionar-les ambdues
podent calcular percentatges de malbaratament sobre el total mostrejat i total cultivat.

12



o0 Percentatge (%) de producte potencialment comerciable sobre el total
mostrejat i sobre el total cultivat (PPC)
b35S 00 ®E OUADE O
i € Qs A0 01 Q' QWO

C

00 @& OUADEO
01 & 'Qah ar@YEIm O & 0 QL KO

T
C-
C-
o

o Percentatge (%) de producte no comerciable sobre el total mostrejat i
sobre el total cultivat (PNC)

5w w 06 G 00ADE O
PUOULO —————————————————
D1 € Qaxs WANOXXD | 'Q QWO

T ow w 06 MOE O0ADED O
Puouo T e T T A T s u~ s s
D1 € Qaus AANOWXNA 0 QL WO

Finalment, amb totes les dades recollides i amb 16 aj u d asesdde dades podrem
calcular indicadors del rendiment economic estmatque sedn podria treure
malbaratat o a quantes persones es podria alimentar amb aquest.
1 Férmules dels indicadors:
o0 Persones que es podrien alimentar amb els productes potencialment
comerciables en base al consum anual per capita de cada tipus de
producte a Catalunya.

s QA 0 6
QWé £ i 6@EG o DE X QG AL QO O

01 & QI i

o0 Persones que es podrien alimentar amb els productes potencialment
comerciables en base al consum mensual d 6hort al i sses [ Ve
recomanat per| 6 A g de SalutdPublica de Catalunya (ASPCAT).

. !n,TQ"QZé 10 GamiQl @& G QUM QOO Qi
QO Qe i 6D é & QEQASMO 6 Q1 6 &) aMWIQI @61 Qi

01 &Qi i

o Valor equivalent del producte potencialment comerciable a preu de
mercat

0 QI £ QNGO®WE ¢ QU G @ig &W
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3.2. Enquesta sobre el malbaratament alimentari

So6ha r ela tédnitaz h¢ enfuésta que utilitza un conjunt de procediments
estandarditzats, en cas d 6 a q u e s tsobre ltmaldaratament alimentari, per a la

investigaci - mitjan-ant el reduhd amocins | i si do
representativa doersm@metép expldraa descriyre, mteglit i/o gxplicar
una seérie de caracteristiques (Ferrando et al., 1986) sobre el nivelld 6i nf or maci - del

consumidors sobre que és el malbaratament alimentari, qué és un aliment en bon estat
i sanitariament segur, i qué no .

Lébengquest a d aserenviadgabhrealitzada de forma online, aixi permet una

major difusié i menor biaix (Casas et al., 2003). Ha estat construida de manera objectiva

amb la finalitat de recollir la informaci6 d 5una maner a e @nstraugtidnar di t z ad :
iguals a tots els subjectes, idéntica formulacié de preguntes, etc.) mitjan¢cant una seérie

de preguntesd 6 e | e ¢ c i amb mevitalltde rgspostes:unesamb una s rie dbéopc
de respostadet i pus t e spcid de resposta olkida. Les tipus test contenen

i matges doéaliments poc est tics perd06addmest imoll
estetics i encerats. L énquestat ha hagut de triar una o altre imatge segons criteris de

preocupacié pel medi ambient, economia i estética.

Seguidament sodéha realitzat | 6an” | iseitjanghre | es d a
una base informatitzada de dades, en aquest cas Microsoft Excel, que posteriorment ha

permés realitzar el tractament estadistic de les mateixes i aixi mateix conéixer les

tendéncies d 6 a q grepdé enquestats .

4. Resultats i discussio

4.1. Treball de camp

Comjasbha comentat en | a metodol ogi a, |l a,intenci
arabé, nom®s sodhan r guelesdepesiadet essdatbes en que | 0a
realitzava les collites.

Laprimeraj ornada de recol LI ec20Rl: Enacuests grimeravisital 4 dbéabr
es van recol-lectar lesc o | s, coliflors i r o ooditrperpartadel que no
propietarii, com so6ha mencionat, per no dopenpxcésr amb el
doof.ert a

Es pot observar a les figures segients [Fig. 11-12] algunes de les aparences amb les

que es van diferenciar els vegetals de la recollecta. A la Figura 12 s dobas er v

| 6 a bun d plantes aalventieies que indica el caire ecologicdeld e x pl ot ac.i - hort 2
Tot i que tenen qualitats beneficioses, com| a pr ot ecci - conitsetna | 6er os
indicadores de desequilibris nutricionals al sol, del clima, etc. aquest tipus de plantes

també poden entrar en competéncia pels recursos disponibles amb els cultius.

14



Figura 11: Productes comestibles perd de mida inferior a
| 6est "ndaad de ven

Figura 12: Plantacio de bledespost-c ol | i t a per p

La segona jornada de recol-lecci6 va ser el 5 de maig de 2021 en que es va recol-lectar
broquil, bleda i romanesco, en les seglients imatges s dbserva la técnica de recol-leccio
de la bleda [Fig.13] i les caixes utilitzades per al transport i pesatge dels productes

[Fig.14].

15



Figura 14: Caixa de broquils
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La tercera jornada de recol-lecci6 va ser el 27 de maig de 2021 en que es va mostrejar

enciam romana, enciam fulla de roure verd i enciam meravella a més a més de carxofa.

En la Figura 15 es potobservarcome s va mesur ar | iGeilaBguratibe most r e
un exemplar d 6 e n duillaaderoure verd.

Figural5: Mesura de | 06" rea
plantacio de carxofa

Figura 16: Enciam fulla de roure verd
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4.1.1. Dades de producci6 dels cultius estudiats

A. Area de produccié segons cultiu (m?):

En la Taula 1 es mostren les dades principals de la produccié primaria realitzada pel
propietari del camp. Aquestes dades de partida serviran per relacionar-les amb les

dades que gmtjanbanti eh ebadl mle camp i calcular el percentatge de
malbaratament que es realitza respecte la produccio total.
Tipus cultiu Mida total Pes total Pes total
parcel-la producte plantat producte collit
cultivada (m?) (kg/m?) (kg/m?)
Col 1800 1,84 1,61
Coliflor 1200 1,84 1,64
Romanesco 1000 1,72 1,54
Broquil 2400 0,71 0,54
Bleda 1500 5,99 5,33
Enciam romana 1000 3,36 2,69
Enciam meravella 900 5,93 2,80
Enciam fulla de 500 5.50 3,00
roure verd
Carxofa 450 5,58 5,33
Taula 1: Mida parcel-la i pes total de producte plantat i recol-lectat
B. Percentatge (%) de producte venut i descartat sobreelc ol | i t per

| 6agriculf

Del total de producte recol-lectat pel propietari, la major part es destina a la venta (90-
95%°) i el percentatge restant és descartat [Fig. 17]. Els motius de descart sén la mida,

que estigui afectat perunaplagaol 6 exc ®s doéofert a. ElI deést?2 fina
Percentatges de producte venut i descartat
100,00%
90,00%
80,00%
70,00%
60,00%
50,00%
40,00%
30,00%
20,00%
10,00%
0000/2 — - [ [ | - [ [ — [
o Q D > 2 0 O Q@
(@) O\{\\ QJ%O {00‘:" Q}eb 6@0 AQ} 46‘ <\9
& < < QO
<& ® & Q&
N Na -
< & o
< <&
% Producte venut  ®% Producte descartat
Figura 17: Percentatges del producte recol-lectat. Elaboracio propia
Dades proporcionades emnltoha entrevista amb | 6agric
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| 6al i ment acecmnaquest® a 8 i dhaeénsatague també pot ser gestionat com
un residu en el pitjor dels casos.

C. Mitjana de pes (kq) de producte potencialment comerciable mostrejat (PPC) i de
producte no comerciable mostrejat (PNC)

A excepci del r o ma nliza 4 raosteejos, en la eesta d@ pradoctes
s l@an realitzat dos mostrejos per cadaun. EnlaTaula2s 6 obser ven | ees
dels mostrejos totals de PPC i PNC per cada producte. Aquestes dades juntament amb
la mida de la parcel-la mostrejada ens permetran saber la densitat de malbaratament
per m?,

Tipus cultiu PPC (kg) PNC (kg) Mida parcel-la
mostrejada (m?)

Col 1,83 7,55 40
Coliflor 1,45 2,61 20
Romanesco 0,98 2,58 20
Broquil 2,74 4,22 40
Bleda 0,83 14,32 23
Enciam romana 2,23 0,64 4,25
Enciam meravella 5,70 2,12 2,5
Enciam fulla de 3.94 231 25
roure verd

Carxofa 0,68 1,76 10

Taula 2: Dades de la recol-lecta.
PPC (kg): Producte Potencialment Comerciable ; PNC (kg) : Producte No Comerciable

D. Quantitat en pes de producte potencialment comerciable (kqg) i Quantitat en pes de

e a
mitjane

producte no comerciable (kg) per uni Hat ddoespai (m
En la Taula 3 tenim els resultats de la divisi6de P P C i PNC entre | 6"rea mo
Ti Iti PP 2 Total

ipus cultiu C perzm PNC per m? otal no

(kg/m?) (kg/m?) recol-lectat
g (kg/m?)
Col 0,05 0,19 0,23
Coliflor 0,07 0,13 0,20
Romanesco 0,05 0,13 0,18
Broquil 0,07 0,11 0,17
Bleda 0,04 0,62 0,66
Enciam romana 0,52 0,15 0,67
Enciam meravella 2,28 0,85 3,13
Enciam fulla de 1,58 0,92 250
roure verd
Carxofa 0,07 0,18 0,24
Taula 3: Dades segons | 6"rea mostrejada

En | 6estudi del Do s s i Mufoztet a.,n2018), b ees parkardé i r r i gac

malbaratament, pero es dona la dada de total de producte produit i total de producte
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comerciable per una plantacié amb una concentracié de fertilitzants nitrogenats un 25%
menor a la dosi permesa. Si fem la seglent operacié podem obtenir les dades de
malbaratament [Taula 4]:

Malbaratament alimentari (m?) = Total producte produit (kg/m?) 1 Total producte comerciable (kg/m?)

Aquest malbaratament no especifica si és PPC o PNC aixi que assumirem que sén
ambdoés. S 6 hrit la concentracié de fertilitzant nitrogenat un 25% inferior menor a la

dosi permesa en considerar que és la dada més proxima al cas g u e ta ésmdiant i
per tant |l a m®s realista a | 6hora de <co
Tipus cultiu Bleda Enciam
Malbaratament (kg/m?) 0,06 0,49

Taula 4: Malbaratament bibliografic segons RuralCat, 2013

Si es comparen les dades obtingudes de bleda i enciam [Taula 3] amb les dades del
Dossier técnic de Fertirrigacié [Taula 4] s 6 o b seésegilent:

1 Enelcas de lableda es pot veure que la quantitat de PPC malbaratat és inferior
en el nostr e c a$®$NCodaessniadal PPC i FNE de| nostre cas

déestudi,. s-n majors

1 Tractant-sedel 6 e n wmamars 6 o tvagee tenim un PNC menor en el nostre
cas doEnganu,@liPPC olasumade PPCiPNC tindrem valors majors en
el nostre cas dbéestudi

T En el cas de | Gemimealoes de PNE irPRE supetioss en el cas

doéestudi

Treure conclusionsdelesc o mp a r a @ambolds estudisiés complicat ja que en aguest
cas doestudi entsorttr opean sdnds tu'n uht un Fendimerd
economic en canvi el segon es Unicamentun cas dobdéestudi en
| a par cel L ara eniprodudéehcameciabfe i total. En el cas estudiat tenim
producte venut, descartat per
La Unica conclusié que es pot arribar a deduir i més visible és que en ambddés casos es
produeix més malbar at ament
explicarem perqué es produeixen aquestes diferéncies.

E. Percentatge (%) de producte potencialment comerciable, no comerciable, venut i
descartat p sobre dl total quitivatc ul t or

La Taula 5 ens permet observar quins productes es malbaraten en major quantitat amb
un recull dels percentatges de producte potencialment comerciable, producte no
comerciable, producte venut i producte descartat.

gue

Tipus cultiu % PPC % PNC % F\’/réjnduutcte Cﬁgggﬁ[ge
Col 2,49% 10,25% 82,89% 4,36%
Coliflor 3,94% 7,09% 84,52% 4,45%
Romanesco 2,86% 7,50% 85,16% 4,48%
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Broquil 9,60% 14,78% 68,05% 7,56%
Bleda 0,60% 10,39% 84.56% 4,45%
Fonrﬁ:‘nrg 15.57% 4,44% 74,39% 5,60%
mEer;‘;'vaerﬂa 38,46% 14.30% 42,51% 4.72%
dEe”f(;iTef\‘/‘é'% 28.65% 16,80% 51.82% 2.73%
Carxofa 1,21% 3,16% 86,07% 9,56%

Taula 5: Percentatges de malbaratament

Podem observarquel 6 enci am ®s el productoténogare méa®s es masa
barat [Taula 6], perd hi ha més oferta que demanda i per tant en molts casos no surt a

compte el cost de collir-laenvers els benefi cé’.sDelgaumateixh 6agri cul
manera, el broquilque totiserbast ant car envers |l a resta de pr
una bona quantitat. Generalment el malbaratament anira directament relacionat amb la

oferta i demanda del mercat en cada moment, si els beneficis de la collita del producte

no superen els costos de la recol-lecta, es deixara el producte al camp.

La carxofera dona carxofes per un periode relativament llarg perd aquelles que no

compleixin la mida que requereix el mercat seran descartades. Lanostra dada so6h
obtingut a partir de dos mostrejosi s 6 ha ¢ omp arreatc od bt eeclt atto tpaelr | 6
durant la temporada, per a tenir un valor més realista, tant en aquest cas com també als

cultius doéoen@haumri el &dkarejos en effteanps | qudagueniess t

es fessin posteriors a cada recol-lecta comparant-se amb les dades obtingudes en cada

recol-lecta.

4.1.2. Indicadors socials i economics

A. Valor equivalent del producte potencialment comerciable a preu de mercat

A la Taula 6 es pot observar els quilograms totals dels diferents tipus de cultius que es

van recol-lectar al camp, i també el preu mitja de cada producte segons les dades de

l 6any 2020 del Panel il ¢Ministeoion de LAgrioultur] Resoe@yn t ar i o
Alimentacibn d 8aquel | s al i ment s esedisponibtps, &l al cabdeV i en dad
romanesco no hi figuren les dades.

Tipus cultiu Total PPC (kg) Preu mitja Valor equivalent de
me r ¢ akg) ( PPC( 0)
Col 82,50 1,15 94,88
Coliflor 87,10 1,75 152,43
Broquil 164,40 1,96 322,22
Bleda 54,13 1,91 103,39
Enciam romana 523,53 2,74 1434,47
Enciam meravella 2052,00 2,74 5622,48

Comentaris de | 6entrevista amb | 6agricultor
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Enciam roure verd 788,00 2,74 2159,12
Carxofa 30,38 2,05 62,27
TOTAL 3782,03 - 9951,25

Taula 6: Calcul del valor equivalent de PPC

El total de quilograms aprofitables per al consum huma sumen gairebé 3800 kg, que
segons el preu mitj”™ de cada tipus dobéali ment,
que és el rendiment econdomic que es podria arribar a treure del producte potencialment

comerciable si es portés a mercat. Clar esta, pero, que primer caldria un canvi de

mentalitat en el consumidor per a que aquests productes tinguessin sortida en el mercat,

del contrari només es generarien pérdues economiques.

B. Persones gue es podrien alimentar amb els productes potencialment comerciables
en base al consum anual per capita de cada tipus de producte.

Un altre indicador interessant és la quantitat de persones que es poden proveir
d dguests aliments segons el que es consumeix de mitjana per persona i any dels
diferentstipus db6éal i ments que sb6bhan quantificat al <ca

A la Taula 7 es pot observar els quilograms totals dels diferents tipus de cultius seguit

del consum per c" " pita anual segons dades de |
Alimentario i Ministerio de Agricultura,Pesca 'y Al i ment aci -n ddédaquell s &
havien dades disponi bl es. En el cas de | denci ar
en |l a recolllecta sb6bhagin distingit diversos ti

Amb aquestes dades, el nombre de persones que podrien ser alimentade s a | 'l arg do
any per aguests aliments en concret, segons el que es consumeix de mitjana de cada

tipus, es troba en un rang de 22 a 759 persones en funcié del cultiu [Taula 7]. Es pot
destacar | 6el evat consum dobéenci ants. Aguesteso mpar ac.i
xifres també concorden amb una produccio elevada i per tant com a consequiéncia de la

gran producci6i al tres factors com |l a tendfamméa de | a |
vulnerable a factors externs, les xifresdema | b ar at a me oultiu al@dpaogueodds t

primaria també és elevat.

Tipus cultiu Total producte Consum per Persones que
potencialment capita anual podrien complir la
comerciable (kg/persona) ingesta mitjana de
(Kg) verdura anual
Col 82,50 1,73 48
Coliflor 87,10 0,59 148
Romanesco 49,19 - -
Broquil 164,40 1,37 120
Bleda 54,13 0,82 66
Enciam 3363,53 4,43 759
Carxofa 30,38 1,36 22
TOTAL 3782,03 - -

Taula 7: Indicadors de consum
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Per altra banda | 6Ag nci a®recema®adsuvationPdiabies i ca de
minimes d 6 hor t al i s s.€elsnintien comptedguer umas racié equival a 200 g,

diariament ho ideal és el consum de 400 g. Aix0 equival a 12,4 kg per persona i mes. El

valort ot al dohortalisses i v er d u gudograns oltirgatc i al men't
es quantifica amb 3.782 kg. Realitzant el segient calcul podrem fer una estimacié de

guantes persones es podrien alimentar en un mes amb els PPC.

YE O@d O G @G E@ME G Qi O AN oK Yo

N T R S S Q pf[
0¢ "QQ4d Q&di © Qwé & mm-ggb—r.ﬁ:i
— >V TEdY
Segons els calculs es podria proveir a 309 persones al mes de hortalisses i verdures
potencialment comerciables. Es realitza la quantificacié respecte a un mes pel fet de

que aquests productes només es conserven per un periode curt de temps, a la vegada
gue cada mes es troben diferents productes de temporada.

4.2. Recapitulacio de les enqguestes

L6éengue st ademanardadnlingha dridbat a 209 personesd 6 e utnr &« ang dbedat
de 12 anys a 92 anys, encara que abundene |l s i ndi v ield 20l s 25dadys que r e
comporten el 30% del tota | d 6 e n PHentt ased Mehana slassificacid segons

elni vel | ,didepsdriaudéterminar una tendéncia a tenir major o menor grau de

coneixements sobre el tema. Del total de persones enquestades un 1% tenen educacio

primaria, el 10% educacié secundaria, el 33% ha cursat grau mitja o batxillerat

(COU/BUP) i el 56% amb estudis superiors (grau universitari, master o doctorat).

El primer que es volia conéixer era el seu nivell de coneixement sobre el malbaratament

doéal i ment s due estiguesregulat pex una llei (referint-se a la Llei de 3/2020

del malbaratament alimentari a Catalunya) per aix0 la primera i segona pregunta del

guestionari es basaven en dos preguntes tancades (també denominades precodificades
oderespostafixa (CeaDd AnconaenlesQuelBavi e nirahtbealdsepgions:

fi sn20 €om es pot observar a la Figura 18 la gran majoria si que coneixia el terme de

malbaratament alimentari. Tot i aixi, dins dbédaquest 85% de persone
22% coneixien de la existencia de la llei reguladora.

8La pir " mide de | 6aWebmrgenciadeSalut Pibled de Qasaliiya(ASPCAT)
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Coneixement sobre el
malbaratament alimentari
Coneixement sobre la
sevaregulacio legislativa

Si; 22%
No; 73%

Figura 18: Resultats enquesta sobre el coneixement de malbaratament alimentari i la pertinent
regulacio legislativa

Altre tema en questio va ser la pregunta del sector el qual els enquestats pensaven que
es produeix més i menys malbaratament dels aliments. Es van realitzar dues preguntes,
la primera indica els sector on la gent creu que es produeix més malbaratament
alimentari i | 6altra pregunt a ermenys.Aflagiguradl@ espoton e s
observar les respostes, a | 0 edm ppresentata les respostes on creuen que meés
malbaratament es produeix, i a la dreta aquells on menys creuen que es produeix.

Sectors on es produeix més vs. menys malbatratament alimentari

5%
e

‘
7 (
o || o
= Al propi domicili = Cadenes de supermercats = Manufactura d'aliments

9%

= Mercats ® Produccio agricola = Restauracio

Figura 19: Respostes d'enquesta dels sectors on es produeix malbaratament alimentari.
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Amb les figures es pot observar que el sector que els enquestats creuen que es produeix
més malbaratament son les cadenes de supermercats, on un 43% dels participants han
votat, seguidament de la restauracio, que es representa amb un 22% dels participants.
Per contra, els sectors on creuen que es produeix menys malbaratament sén, en primer
lloc, al propi domicili (42% dels participants) i en segon lloc a la produccié agricola (25%)

Dades del projecte FUSIONS (FUSIONS EU, 2015) indiquen les xifres reals de

malbaratament segons els diferents sectors [Fig. 20. S6ha dbéemfaeni tzar qu
| 6 enqgu e s tla diferenciar entreccadenes de supermercats i mercats, en canvi en

les dades de FUSIONS ho englobatotdi ns de ficomederaliraabbnddaet aci - 0.
sector on es produeix més malbaratament alimentari en xifres globals és a les llars,

segons FUSIONS. Els enquestats es van all unBpaanvi mol t do:
sobre el malbaratament en la produccié primaria no van estar tan allunyats ja que és

una de les opcions més votades en que menys malbaratament es produeix, i certament,

aquest correspon a un 11% del malbaratament total, una xifra petita respecte al total

perd important.

Sectors malbaratament alimentari
12%

5%

19% 53%

11%

Llars = Producci6 primaria = Processat = Comercialitzacio = Serveis
Figura 20: Percentatge de malbaratament alimentari segons els sectors (FUSIONS EU, 2015).

Un punt inter ess amrdneixerdaoppnvaslagertst uels p®st e | 6apar
fisica de diferents aliments. Es una qiestid rellevant ja que les especificacions

estetiques del mercat actual s6n molt estrictes. Les preguntes han estat respecte les

imatges a la Figura 21 i van ser dues, en primer lloc si la gent compraria tals aliments i

en segon lloc si els consumiria.

Figura 21: Imatges proporcionades a I'enquesta. Font: Google Images
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Les respostes van ser les seguents [Fig. 22]. Realment van ser molt allunyades del que
es podria arribar a pensar quan es va comencar a fer aquest estudi.

Consum vs. Compra d'aliments poc estetics

ENo ESi

Figura 22: Respostes habits de consum

En la mateixa linia es van llengcar dues seglents preguntes respecte la Figura 23.
Ambdues tractaven de contestar si el consumidor compraria la fruita A o la fruita B
depenent de dues condicions diferents, pero tenint en compte que ambdues estan en
bones condicions per al consum huma.

Figura 23: Imatges proporcionades a I'enquesta.
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Les respostes van ser les seguents [Fig. 24].

"A" és 30% més barata que "B" "A" és ecologica/proximitat, "B" vé d'italia

mA mB

Figura 24: Respostes habits de consum

Segons les respostes observades sembla ser que la major part de la poblacié acceptaria

aquests productes menys estétics sempre i quant aquests fossin sanitariament segurs

pero caldria un estudi més extens per a poder fer tal afirmaci6. Tamb ® s6éobserva ql
déentre | agugstadapasa- m®&s a | 0 Iprodude pdceestéticrquear un
aguest sigui ecologic a que sigui barat. En cas de seraixi,si sb6eduqu®s a | a gel
donés les eines per a saber quins productes estan en bon estat tot i no ser esteticament

atractius, es podrien comencar a introduir aquests productes fins ara descartats al

mercat i que aquests deixessin de malbaratar-se.

4.3. Causes i metodes de reduccid i prevencié del malbaratament al sector
horticola

Per poder identificar les causes del malbaratament en el sector horticola s 6 ha de
considerar qué consideren malbaratament alimentari els agricultors i treballadors
ddbaquesobrseMitjan-ant conversaci osesplic@ndr evi st ¢
es llenca gaire malbaratament, ja que el que queda al camp es fresa o a Idhora de llaurar

el terreny per al proxim cultiu i I 6al i ment igus0 sa hres tomearted tl a tt

gallinesa

El malbaratament alimentari a la produccio primaria és forca singular respecte a la resta
de cadena de subministrament alimentari ja que pot estar determinat per factors aliens
fora del c o nt rcamles la reetedrdiogig. Aixooral dirtque raquests tipus de
resi dus poden s Emrrcandielfmalicaratareentdlinentari & ladarrera part
de la cadena de subministrament alimentari es produeix sovint per accions deliberades
de les persones i, per tant, €s més evitable (Franke et al., 2016).

La falta de control sobre els factors externs fa dificil la comptabilitzacié amb exactitud de
les pérdues i residus ocasionats, ja que varia any darrera any i entre estacions. Per tant,
es sol fer una estimacié de malbaratament en un any de produccio tipic i en un any en
condicions extremes (Beausang et al., 2017). Per aquesta rad les dades extretes del
treball de camp, malgrat ser importants perquée permet aquesta visié de primera ma del
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malbaratament alimentari al sector hort 2 codédampbhavuriefer un se

llarg de tota una campanya durant tot un any de producci6.

La definicié en aquest cas del malbaratament segons les entrevistes fetes a agricultors
per C. Beausang (2017) molts coincidien en definir-lo en dos conceptes basant-se en la
gualitat del producte o en el valor economic [Fig. 25]. Respecte la qualitat es fixen en
productes que no eren adequats per| 6 u s u a(e.g. nofcomplieen les especificacions
estetiques) i respecte el seu valor economic definien els productes que no tenen mercat

0 NOo es venien.
- Qualitat
Definicio
malbaratament w
Valor economic

Figura 25: Factors a tenir en compte en la definicié de malbaratament
al sector primari. Adaptat de C. Beausang et al., 2017

Les principals causes del malbaratament alimentari en la produccié primaria al sector
horticola es poden dividir en les vistes a la Figura 26.

Especificacions
estétiques

Plagues i malalties
Meteorologia i
Climatologia
Causes de 9
malbaratament
Collites
Emmagatzematge
Oferta i demanda

Figura 26: Causes del malbaratament. Adaptat de C. Beausang et al., 2017

Les especificacions estéetiques demanades pels minoristes s6n molt estrictes, aixo inclou
forma, mida i color del producte. Al mateix temps, les plagues i malalties poden causar
defectes estetics, a part que els cultius no siguin aptes per al consum huma. En quant a
la meteorologia i climatologia i les collites, un ambient humit pot comportar danys
mecanics durant la collita i ambients extrems crea defectes en els cultius, ambdos

afecten esteticamente |l s al i ment s. Léemmagat ze mague
certs cultius tenen temps de emmagatzematge limitats, a més, relacionant-ho amb
|l danterior punt, |l a fruita humida nig.e§

juga un paper fonamental ja que la demanda dels minoristes és bastant impredictible i
fluctuant.
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Les causes del malbaratament al sistema horticola es veuen relacionades entre si creant
una interdependéncia.

Alcamp doéest udilesbodtdiisses deifudla, com ara les bledes, causen més
residu. Es a dir, son més vulnerables a deteriorar-se que les hortalisses de la familia
brassicacies, per aixo0 i la planificacié dels mostreigs s6n tan importants. Per aquesta
raé una altra causa important per evitar que el producte esdevingui en mal estat, i en
consequeéncia hi hagi més malbaratament, son les dificultats en la planificacié agricola
a | 6hora de r.ealitzar |l a collita

Relacionat amb la planificaci6 de collita es troben les decisions dels agricultors sobre
que cultivar la seglent temporada depenent dels preus de la temporada actual. Per tant,
per a diferents productes especifics, les temporades de produccié escassa, amb preus
elevats i baix malbaratament, sén seguides de temporades que es caracteritzen per un
e X ¢ ® sertal preus més baixos i major volum de malbaratament (Diaz-Ruiz et al.,
2018).

Al gunes dbéagquestes causes sO6i ncl ou eQanaldet
al., (2017) (causes tecnoldgiques, econdmiques i empresarials, normatives i politiques,
i apreciaci - i m del distingir &a haturakesa de lds diferbnis eatides de
malbaratament alimentari i aixi anticipar-se als tipus de perfils i contextos necessaris
per arribar a una solucio.

Seguint aquesta cl aseigbhnesaRi®Dazs(2063)due & gectoe
horticola abunden:

- El malbaratament per causes economiques i empresarials com soén els
requeriments comercials i de qualitat que els minoristes demanden sobre els
agricultors i indastries alimentaries, oferta-demanda, dificultats planificant
| 6agriecul tur a,

- Per causes relacionades amb la normat i v a i pol 2tiques
estandards de qualitat, estética i mida del producte.

- Entre tota la cadena de subministrament alimentari també es centra en la
apreciacio i millora en el sector horticola referint-se a la limitacié de coneixement
i consciéncia sobre el impacte econdmic del malbaratament al camp.

En general les raons observades al camp coincideixenamb | es doéa,likl
majoria de causes que generen malbaratament al camp s6n estructurals tal com conclou
R. Diaz (2018). No depenen directamentde lapagesia, si n- de | 6org

alimentari i les relacions entre els sectors de la cadena de subministrament alimentari.

M todes de reducci - i prevenci - a | 6hor

Tenint el coneixement de quines son les causes que produeixen malbaratament
alimentari al camp, es pot arribar a emprar tecniques per a gestionar aquesta perdua de
producte i propostes per minimitzar i prevenir-ho el maxim possible.

Les destinacions de cultius de vegetalsquenos 6 ar r i b ape son eomestibkes

Ci

at

com | o6

res

an

sbaprofiten peisdeagtanane retlarguaninwmals odar r ipéra

llaurar-lo i mesclar-lo de nou al sol. En canvi pel producte que ha estat sotmeés a plagues

a

i malalties ha de ser enterrat o destruit peraque noinfectil 6 al t ra producci
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Com s 6 h alevopdons,de gestio del malbaratament s lauria de donar prioritat a
(veure Figura 2) la prevencid i redistribucié de pérdues ja que es el més important en la
jerarquia doéaccions

Com a metode preventiu, es pot intentar reduir el temps del producte en el camp una

vegada esta preparat per a larecol-lecta, enaquestsentit, per a pigamentdels | des
vegetals. Una altra accié és la de reduir el temps del producte emmagatzemat. Aixo
sbaconseguei x amb una dmlacdollitaivendacdesadquareqoudrexni f i caci
una bona relacio entre els diferents sectorsde laxarxad 6 al i.ment s

Per minimitzar aquestes pérdues de produccio es proposa modificar les normatives i

pol 2ti gues olesespéciicadioasbebtatiguasidel producte per a que siguin

meés permissives i puguin arribar al mercat aquells aliments comestibles que siguin més

diversos en estéticaimida.D6 a g u e s t aés imp@ontaet ta aonsciéncia i coneixement

del consumi dor a hcéaraaque d@s cahes en elsngpstosila.demanda

dels consumidors no es citen sovint com un problema de malbaratamentd 6 al i ad@ nt s
literatura, s egons entrevistes fetes a agricultors a |
entrevistats van observar durant els anys que els habits de consum i de demanda del

consumidor poden modificar la pérdua alimentaria en la produccié primaria segons la

demanda que hi havia al mercat.

Tamb® s 6 qubla eulturaasta canviant, amb la presencia de més compradors de

fruites i verdures als supermercats. Llavors les accions del consumidor esdevenen un

factor i mportant a | 06 hcanvia de dcara aqunae redecsié delr oduei X i
malbaratament. (Beausang et al., 2017)

Quan el malbaratament alimentari no pot ser previngut, | 6 a p ola presendia de
iniciatives addicionals per augmentar la redistribucié i transformacié del producte
comestible que no sbha aconsegui millorvopaddactealment. hes | a
associacions ja mencionades com Espigoladors, Supercoopera o El Banc Dels Aliments

sbencarreguen de, a partir de volunt adaga s, reco
familiesque nodisposen del dr et Sapdrtdegroduinalimeénts transformats
procedents de | 6excedent al i melmelades, confituce® m poden

etc. A m®s actual ment gue amb VID-1®EARSCOMIrNna pand
2)16 af e ct a cieconorsiaa que &d tingut sobre la societat, la taxa de pobresa ha
augmentat (Moises, 2020) i hi ha més families sense accés a una alimentacié digna.

Davant la poca informacid i visualitzacié del sector primari, especificament horticola es
proposa que aquestesas soci aci ons i or ganint Esaacdircens sOi ns
comptes de ser Organitzacions No Governamentals, formi part de les accions i
programes dels municipis i ajuntaments. Aixi mateix, es podria quantificar el
malbaratament alimentari que resulta potencialment comerciable, de manera que se i

doni un valor economic i débaquesta fobeamaigugmentat en f or me
aaquell s que generin ust@pusdarpsau. quantitat dbéaque
9 fE | dret a | d6alimentaci- ®s el dret a tenir acc®s, de m

mitjancant la compra amb diners, a una alimentacié quantitativa i qualitativament adequada, alhora que
suficient i amb els mitjans necessaris per produir-la (terra, aigua), els quals corresponguin amb les tradicions
culturals de cada poblacié i que garanteixi una vida f2sica i ps ®anZiegleg sati sfac
Rel at or Especial sobre el Dr et a | 6Al i mentaci - de | es Na
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Una altra critica €s en concret sobre el recent article de United Nations Environment
Programme (2021). Food Waste Index Report 2021 fa classificacions i estudia els
diferents sectors on es produeix malbaratament alimentari, aquests son els presentats
a la Figura 27.

Sectors de malbaratament

13%

24%

63%

= Llars Restauracio i serveis = Comerg minorista

Figura 27: Sectors de malbaratament segons Food Waste Index 2021

Aquesta classificacié donada per Food Waste Index Report 2021, o0n s 6i ndi quen el

sectors, és la mateixa classificacié6 donada per la Llei 3/2020 del malbaratament
alimentari a Catalunya.

Es pot observar un cop més que el malbaratament alimentari al sector primari €s estudiat
en molts pocs casos i no se li dona la importancia que se li hauria de donar, i més
tractant-se de legislacié autonomica que té gran impacte en la societat.

A més a més, convé destacar que molte s de | es i madazermgea nforopas e
programes per la causa son aliments primaris considerats esteticament no admesos pel
mercat, aquestes imatges representen una de les problematiques del malbaratament
exposades en | 6dactual estudi
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5. Conclusions

Lbestudi i dgl malbaratanfent alimeniari a una finca de la ciutat de Sabadell
ha sigut de gran utilitat per aprendre i profunditzar en la importancia de la problematica
en el sector primari. Aixd no només té un impacte negatiu a nivell étic, siné que també
un impacte social, ambiental i economic:

I Social: es descarta un producte per la seva estetica tot i estar en bon estat
mentre hi ha gent que no es pot permetre el seu consum per motius economics.
1 Ambienta:s 6 est ™ ut i knergi@geamn tl aaipgrucad iicci - doéun prod
arriba a ser utilitzat. Es desaprofita la mateixa part dels recursos que fan falta per
pr odui r quedagpartigueesnmalbarata.
1 Econdmic: es destinen molts recursos en la gestié de residus alimentaris aptes
per al consum i que es podrien arribar a valoritzar

En efecte, la economia circular entra en joc en aquesta problematica i la prevencio és el
punt clau en la minimitzacié del malbaratament alimentari. La idea és seguir elaborant
programes de prevencié de residus alimentaris i aplicar les mesures necessaries per a
gue els productes que fins ara es llencen i es troben en bon estat deixin de considerar-
se un residu i passin a considerar-se un producte o matéria prima. Aquestes accions
sbestan comen- aobstantés mpatanddorar, rellavancia a sectors que
es troben més oblidats per part de la societat com és el sector primari.

Alllarg de | 6estudi s 6 h an itimitaclorss tque ;e descauen ad i f i cul t
continuacio:

1 Pel que fa a la quantificacié del malbaratament alimentari al camp han sigut
diverses. Per una banda hagués sigut ideal poder fer-ho en un espai temporal
més ample, al meny s dda&aq uvaensyt, aes podria éhaver tingut en
compte més productes i s Haurien pogut realitzar més mostrejos per tal de
determinar tots els parametres necessaris, ja que aix0 ens donaria una major
visiO i exactitud en els resultats.
1 Enlarecerca bibliograficad 6 est udi s de mal bar at aBent en e
estudis que quantifiquen el malbaratament en el sector primari sén pocs, i a més

amés,a | 6hora de comparar resul t adgnsraha ha | a

hi ha un anic consens entre les definicions de malbaratament (cada autor

consideramal bar at ament dinmss)dduns | 2mits difere
T En I éan”1i si dedesta:r goul tiatqgau ed es 6lh@aemre but unas

de respostes,n 0 s 6 h a upalvarietat delperfil del enquestat tan alta com

es desitjaria. A més a meés, en un futur caldria fer un analisi estadistic per a poder

comparar els diferents grups estudiats ( e d a t [ ni vieeure sikidee st udi s)
diferéncies significatives entre ells.

En definitiva, es considera aquest estudi de gran importancia degut a que el sector
primari esta poc visibilitat, relacionat i estudiat respecte a aquesta problematica i
sbespera (ue anpobyestudis gue puguintgaantificar i ajudar a reduir el
malbaratament en el sector.
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. Annexes

6.1. Enquesta

Mar ca, si us plau, en quina franja dobéedat

- <16

- 167 25
- 267 45
- 46171 65
- >65
Quin nivell dbestudis tens?

- Primaria

- Secundaria

- Grau mitja o batxillerat (COU/BUP)

- Estudis superiors (grau universitari, master o doctorat)

Sabries explicar qué és el food waste o malbaratament alimentari?

- Si

- No

Si la resposta anterior es afirmativa, sabies que el malbaratament alimentari
estaregulat per unallei?

- Si

- No

- NS/NC

Indica sectors en que creguis que es produeix malbaratament alimentari:
(respostalliure)

Dels sectors seguents, on creus que es produeix més malbaratament
alimentari?

- Cadenes de supermercat

- Mercats

- Restauracié

- Produccié agricola

- Manufactura doali ments

- Al propi domicili

Dels sectors seguents, on creus que es produeix menys malbaratament
alimentari?

- Cadenes de supermercat

- Mercats

- Restauracio

- Producci6 agricola

- Manufactura doéali ments

- Al propi domicili

Quin percentatge de menjar creus que es llencaa b a n s lthibahmerciat, és
a dir, queda en el sector primari.

- <10%
- 1071 30%
- 307 50%
- 5071 70%
- 707 90%
- >90%
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9. Compraries els segilients aliments en bon estat perd amb el segiient aspecte:
- Si
- No

- Si
- No
11.Si | a fruita fAao ®s un 30% m®s barata que | a
- A
- B
A 17
12.Si la fruita fad ®s ecol ,gica i de proximitat
si ambdues estan en bon estat i tenen el mateix preu?
- A
- B

bW
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6.2. Dades i calculs de camp

e[ o[ T
de . Tipus cultiu parcel-la | Ample | Llarg . . producte | potencialment| Producte
. | mostreig mostrejat comerciable R . X
mostreig (m2) (kg) (kq) malmeés kg) | comerciable | malmeés
1 14/4/2021 Col 40 4,00 | 10,00 15,40 3,67 11,73 24 76
2 14/4/2021 Col 40 4,00 | 10,00 &, &)rf 0,00 3,37 0 100
3 14/4/2021 Coliflor 20 2,00 | 10,00 6,04 1,51 4,53 25 75
4 14/4/2021 Coliflor 20 2,00 | 10,00 2,09 1,39 0,70 67 33
5 14/4/2021 Romanesco 20 2,00 | 10,00 2,50 1,88 0,63 75 25
6 14/4/2021 Romaneso 20 2,00 | 10,00 2,06 2,06 0,00 100 0
7 5/5/2021 Romanesco 20 2,00 | 10,00 4,10 0,00 4,10 0 100
8 5/5/2021 Romanesco 20 2,00 | 10,00 5,58 0,00 5,58 0 100
9 5/5/2021 Broquil 40 4,00 | 10,00 11,01 3,41 7,60 31 69
10 5/5/2021 Broquil 40 4,00 | 10,00 2,91 2,07 0,34 71 29
11 5/5/2021 Bleda 23 2,30 | 10,00 11,00 0,72 10,28 7 93
12 5/5/2021 Bleda 23 2,30 | 10,00 19,29 0,94 18,35 5 95
13 27/5/2021| Enciam romana 4 0,85 | 5,00 4,23 3,58 0,65 85 15
14 27/5/2021 Enciam romana 4 0,85 | 5,00 1,49 0,87 0,62 58 42
15 27/5/2021 | Erciam meravella 3 0,50 | 5,00 10,00 7,10 2,90 71 29
16 27/5/2021 | Enciam meravella 3 0,50 | 5,00 5,64 4,30 1,34 76 24
17 27/5/2021 | Enciam roure verd 3 0,50 | 5,00 6,17 3,70 2,47 60 40
18 27/5/2021 | Enciam roure verd 3 0,50 | 5,00 6,33 4,18 2,15 66 34
19 27/5/2021 Carxofa 10 2,00 | 5,00 1,48 0,10 1,38 7 93
20 27/5/2021 Carxofa 10 2,00 | 5,00 3,39 1,25 2,14 37 63




Pes total Pesproducte Pes
. . producte P producte | % Producte| % Producte]
Tipus cultiu venut
recol-lectat (kg/m2) descartat venut descartat
(kg/m2) 9 (kg/m2)
Col 1,61 1,53 0,08 95,00% 5,00%
Coliflor 1,64 1,56 0,08 95,00% 5,00%
Romanesco 1,54 1,46 0,08 95,00% 5,00%
Broquil 0,54 0,49 0,05 90,00% 10,00%
Bleda 5,33 5,07 0,27 95,00% 5,00%
SEENL 2,69 2,50 0,19 93,00% 7,00%
romana
EEENT 2,80 2,52 0,28 90,00% | 10,00%
meravella
SEENT FOUITE 3,00 2,85 0,15 95.00% 5,00%
verd
Carxofa 5,33 4,80 0,53 90,00% 10,00%
% Producte | % % % Prifj;%ttae'
Tipus cultiu potencialment | Producte | Producte | Producte pcultivat
comerciable | malmeés venut | descartat
(kg/m2)
Col 2,49% 10,25% | 82,89% 4,36% 1,84
Coliflor 3,94% 7,09% | 84,52% | 4,45% 1,84
Romanesco 2,86% 7,50% 85,16% 4,48% 1,72
Broquil 9,60% 14,78% | 68,05% | 7,56% 0,71
Bleda 0,60% 10,39% | 84,56% 4,45% 5,99
Enciam romana 15,57% 4,44% 74,39% 5,60% 3,36
ShEEnT 38.46% 14,30% | 4251% | 4,72% | 593
meravella
E”C'\‘;"Q droure 28.65% 16,80% | 51,82% | 2,73% | 5,50
Carxofa 1,21% 3,16% 86,07% 9,56% 5,58
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Mitjana pes Producte Total
. " . Producte
: Mida total producte Mitjana pes | potencialmen X producte Total pes
: : Mida parcel-la . . malmes )
Tipus cultiu . parcel-la potencialmen | producte | t comerciable potencialmen | producte
mostrejada(mz2) . : N cada m2 . \
cultivada (m2) | t comerciable | malmeés kg) cada m2 (kg/m2) t comerciable | malmeés kg)
(ka) (ka/m2) (ka)
Col 40 1800 1,83 7,55 0,05 0,19 82,50 339,83
Qoliflor 20 1200 1,45 2,61 0,07 0,13 87,10 156,80
Romanesco 20 1000 0,98 2,58 0,05 0,13 49,19 128,81
Broquil 40 2400 2,74 4,22 0,07 0,11 164,40 253,20
Bleda 23 1500 0,83 14,32 0,04 0,62 54,13 933,59
Enciam romana 4 1000 2,23 0,64 0,52 0,15 523,53 149,41
Enciam 3 900 5,70 2,12 2,28 0,85 2052,00 763,20
meravella
E”C'\‘;"é? droure 3 500 3,94 2,31 1,58 0,92 788,00 462,00
Carxofa 10 450 0,68 1,76 0,07 0,18 30,38 79,20
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Total producte Consum per Pgrsones que
. . podrien complir la
Tipus cultiu potenua!ment SEAPIE GBI ingesta mitjana
comerciable anual
(ka) (ka/persona) Catalana de
verdura d'un any.
Col 82,50 1,73 48
Coliflor 87,10 0,59 148
Romanesco 49,19
Broquil 164,40 1,37 120
Bleda 54,13 0,82 66
Enciam romana 523,53 4,43 118
Enciammeraella 2052,00 4,43 463
Enciam roure verd 788,00 4,43 178
Carxofa 30,38 1,36 22
Total producte Valor equivalent
Tipus cultiu potencia!ment Prgu mi}jé ) de prc_)ducte
comerciable YSNDI U E)otenclalmgnt
(kg) 02 YSNDA |
Col 82,50 1,15 94,88
Coliflor 87,10 1,75 152,43
Romanesco 49,19
Broquil 164,40 1,96 322,22
Bleda 54,13 1,91 103,39
Enciam romana 523,53 2,74 1434,47
Encianmeravella 2052,00 2,74 5622,48
Enciam roure verd 788,00 2,74 2159,12
Carxofa 30,38 2,05 62,27
TOTAL 3831,22 9951,25

Total hortalisses i
verdurespotencialment
comerciableskg)

Ingesta mensual per
capita de verdures i
hortalissesecomanada
per salut publicgkg)

Nre. persones que es
poden alimentar en un
mes

3831,222347

12,4

308,9695
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6.3. Imatges de camp
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